EN GOD START

AUSTRALSKE BOBLER FRA MCPHERSON 125,-

STRAWBERRY DAIQUIRI 95,-
WHISKY SOUR 95,-
ESPRESSO MARTINI 95,-
APEROL SPRITZ 95,-
HENDRICKS GIN & TONIC 4 CL. 95,-
TWISTED MOJITO 95,-
PASSION MARTINI 95,-

a N

PRIVATE DINING

@nsker man en privat og eksklusiv middag,
anbefaler vi vores Camelot rum i keelderen
Kontakt os pa cafe@zehros.dk eller tal med den

daglige leder pa caféen.

Leje: 500,-

- /

VARVENLIGST OPMARKSOM PA
Ved kort betalinger deles regningen ikke ved selskaber
over 4 personer pa grund af de nye hgje afgifter.




MORGEN
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Til brunch anbefaler vi
% Australske bobler fra McPherson 125/425,-
Mimosa 75,-

Ved selskaber over 10 personer til brunch bedes |
venligst henvende jer til den daglige leder

BRUNCH ANRETNING 159,-

Med 3 slags oste, paleeg, pandekage m/sirup, frugt, avocado
r@reeg m/cocktailpglser og bacon, graesk yoghurt m/mysli og sirup,
og brownie. Dertil serveres vores fantastiske brgd (2 slags).
Med 1stempelkaffe, 1the, eller 1 glas appelsin/azblejuice.
Opgrader til chai, latte, cappuccino, kakao eller iskaffe + 15,-
+ingefeershot +25,-

BORNE BRUNCH 109,-
3-11ar
Rgraeg m/bacon, pandekage, pdlser, nutella, yoghurt med musli samt
sirup og frugter. Med &ble, appelsinjuice en sodavand eller cacao

BRUNCH BUFFET 159,-
Bgrn 3-114ar 99,-
( weekender og helligdage ]
Tilbyder vi stor tag selv bord med alt hvad hjertet begeerer.
Uden drikkevarer

CROISSANT med smgr 45,-

CROISSANT 95,-
Med hgnsesalat og bacon

OSTEMAD TIL MORGEN KAFFEN 59,-
Uden kaffe

OMELETTER 139,-
(mellem kl.10-17)
Serveres med salat og ketchup. Vaelg imellem:
» Sucuk
+ Skinke og ost
» Bacon og peberfrugter
* Kylling, champignon og peberfrugt




LETTE RETTER

(IO - ’ZI)

Barbera Volé fra Piemonte 115,-/470

(f Til lette retter anbefaler vi

Sauvignon Blanc 105/470,-

15. BRUSCHETTA TRIO 139,-
Tomat & parmesan

Laks & creme fraiche

Avocado, rgdlgg & hytteost

16. HVIDL@GSBR®@D 89,-
Tomater og parmesan

16B. HUSET'S BR@D & OLIVEN 49,-
17.TOMATSUPPE 109,-

17B. BURATTA 129,-
Med grgnt, appelsiner, valngdder,
pesto og balsamico

18. KONGEREJER 149,-
Tomat, hvidlgg, champignon og
parmesan

18B. LAKSE & AVOCADO
TARTAR 149,-

19.TOMATER
MED MOZZARELLA 109,-
Oliven, rgdlgg og pesto

19B.INDBAGTE SPICY
TIGERREJER 139,-
Med aioli

20. NACHOS MED OST 129,-
Nachos bliver serveret med
hjemmelavet guacamole, salsa og
creme fraiche.

Med kylling, oliven og jalapefios +25,-

21.FISH ‘N’ CHIPS 129,-
Med tartarsauce

22. POMMESFRITES 55,-
Med remoulade, mayo, aioli
eller ketchup

23. SNACK BASKET 119,-

BBQ chicken wings, indbagte tigerrejer,
kyllingenuggets og grove fritter.

Veelg mellem sweet chilisauce,
chilimayo, aioli, ketchup eller mayo




FROKOST 7 ARTEN
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Til frokost anbefaler vi
% Californisk Chardonnay fra 770 Miles 105/455,-
Primitivo, Nimbo 115/445,-

30. WOKSTEGTE JUMBOREJER 169,-
| karry/kokossauce med grgntsager og ris

31. NUDLER MED KYLLING ELLER JUMBOREJER 169,-
Nudler med krydrede kyllingestykker, grgnsager, cashewngdder
isoya/karry/kokossauce og sweetchili

32.KRYDRET KYLLINGEBRYSTFILET 169,-
Kyllingebryst serveret med ris og grgnsager i vores svampesauce

33. FROKOST B@F AF OKSEM@RBRAD 150G 189,-
( Kun mellem kL..10-16)
Med grove fritter, garniture og sauce bearnaise

34.ZEHROS TAPASTALLERKEN 189,-
Med tzatziki, humus, laks, kongerejer, ost,
camembert, oliven og skinke

35.HUSETS STJERNESKUD 179,-
Med alt tilbehgr

36. HERREGAARDS B@F A LA GAGGI 179,-
Med pommes fritter, eerter og sauce bearnaise

37.THAT INSPIREREDE NUDLER 169,-
Med oksekgd, grgntsager i sweet chilisauce




SMORREBROD
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Italiensk Pinot Grigio fra Bertoldi 105/425,-

% Til smgrrebrgd anbefaler vi
Sydfransk rosé fra Doriac 115/440,-

HONSESALAT 109,-
Asparges, champignon, sprgd serranoskinke og dijonsennep

AVOCADO 109,-
Rygeost og syltede lgg

PANDESTEGT FISKEFILET 119,-
Remoulade

KARTOFFEL MAD 109,-
Mayonnaise, purlgg, tomat og ristede lgg

FRIKADELLE MAD 109,-
Remoulade, rgdkal og syltede agurker

/A£G & REJER 119,-
Avocado og mayonnaise

LAKS & RYGEOST 119,-
Rgreeg og asparges

RISTEDE SVAMPE 129,-
Pa smgrstegt focacciabrgd og hasselngdder




SALATER
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Til salater anbefaler vi
% Gros Manseng, Haut Marin 105/485,-
Negroamaro Roseé 115/410,-

39.VARMR@GET LAKS MED REJER 169,-
Sprgd salat med husets dressing og brgd. Serveres koldt

40. KYLLINGEBRYST 169,-
Ristet med pinjekerner, bacon, champignon,
peberfrugter og karrydressing

41. LAKS 169,-
Koldrgget laks, avocadocreme, asparges og rejer

42. AVOCADO 169,-
Rejer og Thousand Island dressing

43.CAFE Z 169,-
Kylling, ris, karry, tzatziki og salsa

44. CRISPY CASAR 169,-

45.VEGETAR 169,-
Avocado, valngdder, oliven, mozzarella
og basilikum dressing




SANDWICH

Alle vores sandwich serveres med salat, tomat, lgg og agurk,
hertil grove giga fritter og hjemmelavet chilimayo eller aioli.
Glutenfri brgd + 20,-

Til sandwich anbefaler vi
@ (iologisk Riesling fra Greenleaf 105/430,-
Pinotage fra Sydafrika 105/435,-

50.CLUB SANDWICH 169,-
Saftige kyllingestykker, sprgd bacon
og karrydressing

51. SALMON SANDWICH 169,-
Lakseskiver med avocado creme

52.ZEHROS SANDWICH 169,-
Strimler af oksemgrbrad med champignon, peberfrugt,
gedeost, salsa, oliven og guacamole

53. TUNMOUSSE 169,-
Tunmousse rgrt med rgdlgg og capers

54. REJESANDWICH 169,-
AQg, asparges, capers og dilddressing

55. KLASSISK HINSESALAT 169,-
Anrettet pa grillet focaccia med frisk grgnt og bacon




BURGER & MEXICANSK

Alle vores burgere serveres med salat, tomat, leg og agurk, hertil
grove giga fritter og hjemmmelavet chilimayo eller aioli.
Vores burgere bliver som udgangspunkt grillet medium.
Glutenfri brgd + 20,-

Chianti Classico 115/520,-

- Til burger & mexikansk anbefaler vi
Y Bogle Chardonnay 125/570,-

59.TRIPPLE MINI BURGER 189,-
Halkkekgd, crispy kylling, laks

60. CHEESE & BACON BURGER 179,-

61.VEGETAR BURGER 179,-
Vegansk bgf, briochebolle, romainesalat, tzatziki, BBQ dressing.

62. MEXICANSK BURGER 179,-
Salsa, guacamole og jalaperios

63. CRISPY KYLLINGE BURGER 179,-
Kyllingebryst med BBQ, chilimayo og bacon

64. WAGYU BURGER 199,-
Med gouda ost, pickles og rpdlgg

65. PARISERB@F 189,-
Med hele pibetgjet (steges medium)

66. CHILI CON CARNE 189,-

67.BURITTO 229,-
Veelg mellem: kylling eller oksemgrbrad serveres med ris,
peberfrugt, champignon, ost, oliven, guacamole, salsa,
creme fraiche og salat

68. FAJITAS 229,-
Veelg mellem: kylling eller mgrbrad
serveres med grgntsager, guacamole,
salsa, creme fraiche og ost




PASTA

Til pasta anbefaler vi
% Vegansk Sauvignon Blanc fra Inviniti 105,-/470
Barbera Volé fra Piemonte 115,-/470

69. SPAGHETTI BOLOGNESE 159,-
70. SPAGHETTI CARBONARA 159,-

71. PENNE MED OKSEM@RBRAD 189,-
Champignoniflgdesauce

72.0VNBAGT TORTELLINI 179,-
Champignon og bacon i smeltet ost

73. HUSET’S LASAGNE 179,-

74. PENNE PASTA 179,-
Kylling, bacon i flpdesauce

75.FETTUCINI MED LAKS 179,-
Hvidlgg, spinat og tomatflgdesauce

76. TUE’S (#LILLETYKOGSKALDETFYR) 179,-
Pennepasta med mgrbrad og bacon i flagdesauce

77.FETTUCINI MED OKSEM@RBRAD 189,-
Champignon i gorgonzolasauce

78. PENNEPASTA MED KONGEREJER 179,-
Hvidlgg og tomatflpdesauce




HOVEDRETTER

Alle hovedretter serveres med garmiture og
ad libitum grove giga fritter og sauce

Til vores hovedretter anbefaler vi
() Bogle Pinot Noir 130/595,-
Bogle Chardonnay 125/570,-

80.0OVNBAGT LAKS 289,-
Tomat, rejer, peberfrugt og ost
icremet sauce

81. PEBERBOF
1509 299,- | 2509 359,-
Af oksemgrbrad

82. 0OKSEM@RBRAD
1509 299,- | 2509 359,-
Veelg mellem:
Gorgonzola, bearnaise eller svampesauce

83. RIBEYE
3009 359,- | 5009 439,-
Med bearnaise sauce

84. PLANKEB@F AF OKSEM@RBRAD
1509 299,- | 2509 359,-
Med hjemmelavet mos
Veelg imellem gorgonzola, peber,
svampe eller bearnaise sauce

85. RODSPATTEFILET 289,-
Pandestegt redspeettefilet med rejer,
hvidlgg og champignonsauce




BORNERETTER S & DESSERTER

89. SPAGHETTI MED K@DSAUCE 99,

95. PANDEKAGER 99,-
Vanilje is og chokoladesauce
90. KYLLINGE NUGGETS 99,-

Med pommes frites og ketchup 96. BELGISK VAFFEL 109,-

Vanilje is, frugt og chokoladesauce

91. BORNE LASAGNE 99,-

97.BLANDET IS 89,-
92. FISKE FILLET 99,-
Med pommes frites og remoulade 98.BRANDTE FIGNER 99,-
| karamelsauce og is
93. PENNEPASTA 99,-
Med kylling bacon og fledesauce 99.TARTUFO TR@FFEL IS 99,-
Kahlua og flgdeskum
94. BORNEBURGER 99,-

Halkkebgf, ketchup og mayo. 100. LUN BROWNIE 99,-
Serveres med fritter og remoulade Vaniljeis og chokoladesauce

101.TORKAGE 35,-

102. KONDITOR KAGER 69,-
Sperg jeres tjener om sortiment

glas flaske
200. SAUTERNES, LOUIS ESCHENAUER 110,- 50 cl.455,-
Bordeaux, Frankrig [lys dessertvin, god allroundvin til desserter & ost]
205. RUBY PORT, QUINTA DO ESTANHO 60,- 375,-
Oporto, Portugal [klassisk mgrk port, oplagt til chokolade & ost]
156. SPUMANTE DOLCE, CAPETTA 125,- 425,-

Veneto, ltalien [spde bobler, oplagt til desserter med is]




BOBLER

glas flaske
155. SPARKLING BRUT, MCPHERSON 125,- 425,-
Victoria, Australien [tgr]
156. SPUMANTE DOLCE, CAPETTA 125,- 425,-
Veneto, Italien [spd]
flaske
151. 'ELOQUENTE BRUT, JEAN DE LA FONTAINE 660,-
Charly-sur-Marne, Frankrig
152. BRUT IMPERIAL, MOET & CHANDON 995,-
Epernay, Frankrig
153. SPECIAL CUVEE, BOLLINGER 995,-
Epernay, Frankrig
154. GRANDE CUVEE, KRUG 2995,-
Reims, Frankrig
) glas flaske
150. ROSE, FILARI 95,- 375,-
Abruzzo, Italien [halvtgr]
157. NEGROAMARO ROSE, I MURI 115,- 410,-
Puglia, Italien [sgd]
158. LES EMBRUNS, DORIAC 115,- 440,-
d’Oc, Frankrig [t@r]
165R. SANCERRE ROSE, DOMAINE FRANK MILLET 130,- 595,-
Loire, France [tgr/fyldig]
159. ZEHROS' ROSE, CHATEAU L'ESCARELLE [@#KO] MAGNUM 785,-

Provence Mediteranée, Frankrig [tgr / 150c¢L.]
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HVIDVIN

KRAFTIGE & FYLDIGE glas flaske
// gode til fisk og skaldyr, fladebaseret pasta, samt salater

161. CHARDONNAY, 770 MILES 105,- 455,-
Californien, USA [blgd & cremet]

164. SAUVIGNON BLANC, INVINITI [VEGAN] 105,- 470,-
Marlborough, New Zealand [frugtig & aromatisk]

169. CHARDONNAY, BOGLE WINERY [CERTIFIED GREEN] 125,- 570,-
Californien, USA [kraftig & cremet]

167. MEURSAULT, CHARTRON ET TREBUCHET 985,-
Bourgogne, Frankrig [tgr & kraftig]

FRISKE & TORRE glas flaske
/l gode til smgrrebrgd, tomatbaseret pasta, samt lette retter

160. TREBBIANO, FILARI 95,- 375,-
Abruzzo, Italien [mild & blgd]

162. PINOT GRIGIO, BERTOLDI 105,- 425,-
Garda, Italien [smagfuld & sprgd]

165. SANCERRE, DOMAINE TABORDET 130,- 595,-
Loire, Frankrig [frisk & mineralsk]

166. CHABLIS 1ER CRU, CHARTRON ET TREBUCHET 680,-
Bourgogne, Frankrig [tor & fyldig]

FRUGTIGE & HALVT@RRE glas flaske
/I lette retter, tomatbaseret pasta, samt salater

163. RIESLING, GREENLEAF [@KO] 105,- 430,-
Rheinhessen, Tyskland [frisk & frugtig]

170. GROS MANSENG, HAUT MARIN 105,- 485,-
Gascogne, Frankrig [spd & blgd]

168. PINOT GRIS, PAUL SCHNEIDER 580,-
Alsace, Frankrig [cremet & karakterfuld]

171. PESSAC-LEOGNAN, CHATEAU DE FRANCE 995, -

Bordeaux, Frankrig [frisk & fyldig]



RODVIN

IKRAFTIGE & SODMEFULDE glas flaske
// gode til tunge pastaretter og kraftige el. krydrede kgdretter

193. PRIMITIVO, NIMBO 115,- 445 -
Puglia, Italien [Flgjlsblgd & kraftfuld]

192. NEGROAMARO, DANESE QUINDICI 115,- 470,-
Verona, Italien [blgd & 15% alc.]

191. BARBERA, VOLE 115,- 470,-
Piemonte, Italien [frugtig & blgd]

186. AMARONE, SEMPREBON 575,-

Valpolicella Classico, Italien [silkeblgd & kompleks]

TORRE & ELEGANTE glas flaske
// gode til lette retter & magert kpd

194. PINOTAGE, CAPE SPRINGS 105,- 435,-
Western Cape, Sydafrika [karakterfuld & krydret]

188. PINOT NOIR, BOGLE 130,- 595,-
Californien USA [medium fyldig & let fadlagret]

184. PINOT NOIR, JUGGERNAUT 130,- 595,-
Californien, USA [saftig & silkebl@gd]

182. GEVREY CHAMBERTIN, CHARTRON ET TREBUCHET 985,-

Bourgogne, Frankrig [potent & kompleks]

SAFTIGE & CHARMERENDE glas flaske
// gode til tomatbaseret pasta, burger & sandwich

190. MONTEPULCIANO, FILARI 95,- 375,-
Abruzzo, Italien [mild & blgd]

195. ZINFANDEL, 770 MILES 105,- 455,-
Californien, USA [frugtig & blgd]

187. RIPASSO SUPERIORE, SEMPREBON 125,- 575,-
Valpolicella Classico, Italien [saftig & karakterfuld]

181. BRUNELLO DI MONTALCINO, POGGIO CONTE 925,-
Toscana, Italien [ter & kompleks]
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RODVIN

TORRE & KRAFTIGE glas flaske
// gode til oksekgd, samt retter med svampe

189. CHIANTI CLASSICO, TENUTA ROSSETTI 115,- 520,-
Toscana, Italien [blgd & rund]

185. BAROLO, POIANA 145,- 650,-
Piemonte, Italien [tgr & tanninrig]

183. CHATEAUNEUF DU PAPE, DOMAINE GRAND VENEUR 885,-
Rhone, Frankrig [krydret & kompleks]

178. FLOR DE PINGUS, DOMINIO DE PINGUS 1345,-
Ribera del Duero, Spanien [krydret & tempramentsfuld]

177. TIGNANELLO, ANTINORI 1995,-
Toscana, Italien [blgd & karakterfuld]

176. SASSICAIA, TENUTA SAN GUIDO 3610,-
Bolgheri, Italien [kompleks & potent]
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PRIVATE DINING

@nsker man en privat og eksklusiv middag,
anbefaler vi vores Camelot rum i kaelderen
Kontakt os pa cafe@zehros.dk eller tal med den

daglige leder pa caféen.

\ Leje: 500,- /
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